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Abrege 



The invention relates to a cooking utensil made of cast aluminium, preferably frying pans (1). To create 
such a cooking utensil, made of cast aluminium, which has the positive properties of the known cast- 
aluminium utensil and at the same time is suitable for use on inductive cookers, it is proposed, according 
to the invention, tha t the base (2) of the cooking utensil consist of at least one solid metal piece (3) cast 

with the aluminium. — 
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@ Kochgeschirr aus AluminiumguS und Verfahren zur Herstellung desselben 



Die Erfindung betrifft ein Kochgeschirr aus Aluminium- 
gu&, vorzugsweise Bratpfannen (1). Um ein Kochgeschirr 
aus AluminiumguK zu schaffen, welches die posltiven Eigen- 
schaften des bekannten Aluminiumgu&geschirrs aufweist 
und dabei gleichzeitig fur die Venvendung auf induktiven 
Kochherden geelgnet ist, wird erfindungsgemafi vorge> 
schlagen, da& der Boden (2) des Kochgeschirrs aus minde- 
stens einem mit dem Aluminium vergossenen massiven 
Metallstuck(3) besteht. 
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Patentanspriiche 

1. Kochgeschirr aus AIuminiumguB, vorzugsweise 
Bratpfanne (1), dadurch gekennzeldmet, daB der 
Boden (2) des Kochgeschirrs aus mindestens einem- 5 
mit dem Aluminium vergossenen massiven Metall- 
stQck besteht 

2. Kochgeschirr nach Anspnich U dadurch gekeim- 
zeichnet, dafi das MetallstOck magnetisierbar ist 

3. Kochgeschirr nach Anspnich 2, dadurch gekenn> 10 
zeichnet, daB das Metallstfick im wesentlichen aus 
Eisen besteht 

4. Kochgeschirr nach Anspnich 1, dadurch gekenn- 
zeichnet, daB das MetallstOck aus Kupf er besteht 

5. Kochgeschirr nach einem der Anspruche 1 bis 4, 15 
dadurch gekennzeichnet, daB der Boden (2) minde- 
stens 2, vorzugsweise 5 bis 1 0 mm dick ist 

6. Kochgeschirr nach einem der Ansprfiche 1 bis 5, 
dadurch gekennzeichnet, daB als MetallstQck meh- 
rere Kugein oder Granulat in den Boden (2) einge- 20 
gossen sind 

7. Kochgeschirr nach einem der Anspruche 1 bis 5, 
dadurch gekennzeichnet daB das Metallstuck eine 
Platte (3) Oder ein eingelegter.Draht ist 

8; Kochgeschirr nach Anspruch 7 , dadurch gekenn- 25 
zeichnet daB die Platte sich im Querschnitt zur 
Bodenunterseite (6) erweitemde Nuten, Schlitze 
(5)i Oder Aussparungen aufweist 

9. Kochgeschirr nach emem der Ansprfiche 7 oder 

8. dadurch gekennzeichnet, daB die Platte durch 30 
Schlitze (5) in mehrere im wesentlichen gleich gro- 
Be und durch Stege (9) verbundene Elemente (30 
aufgeteilt ist 

10. Kochgeschirr nach einem der AnsprQche 1 bis 9, 
dadurch gekennzeichnet, daB das Metallstuck ganz 35 
Oder teilweise die untere Bodenflache (6) des Bo- 
dens (2) bildet 

11. Kochgeschirr nach einem der Anspruche 1 bis 9. 
dadurch gekennzeichnet, daB das Metallstuck voll- 
standig vom GuBmaterial (4) des Bodens (2) um- 40 
hmitist 

12. Verfahren zur Herstellung von Kochgeschirren 
aus AIuminiumguB, dadurch gekennzeichnet daB in 
den fiir den Boden des Geschirrs vorgesehenen Be- 
reich der GuBform mindestens ein massives Metall- 45 
stuck eingelegt und mit einer Aluminiumlegierung 
vergossenwird. 

13: Verfahren nach Anspruch 12, dadurch gekenn- . 
zeichnet. daB als Metallstuck eine Spirale aus 
Drahtmaterial verwendet wird. 50 

14. Verfahren nach Anspruch. 12 , dadurch gekenn- 
zeichnet daB als MetallstOck eine Metallplatte (3) 
verwendet wird. 

15. Verfahren nach einem der Ansprtiche 12, da- 
durch gekennzeichnet, daB das MetallstUck direkt 55 
auf den Boden der GuBform gelegt oder gepreBt 
wird; 

16. Verfahren nach einem der Anspruche 12 bis 14, 
dadurch gekennzeichnet, daB zwischen dem Boden 
der GuBform und dem Metallstiick mindestens 3 60 
Abstandhalter angeordnet werden. 

17. Verfahren nach Anspruch 16, dadurch gekenn- 
zeichnet daB die Abstandhalter aus Aluminium be- 
stehen. 

18. Verfahren nach Anspruch 16, dadurch gekenn- 65 
zeichnet daB als Abstandhalter Metallspane, vor- 
zugsweise Aluminiumspane verwendet werden. 

19. Verfahren nach Anspruch 18, dadurch gekenn- 



13 660 




zeichnet, daB die Sp^ne als Schicht auf den unten 
liegenden Boden einer GuBform aufgebracht wer- 
den. 

20. Verfahren nach einem der Anspriiche 12 bis 19, 
dadurch gekennzeichnet daB das Metallstuck in ei- 
nem Kokilien- oder VerdrSngungsguBverfahren in 
den Boden (2) eingegossen wird. 

21. Verfahren nach einem der Anspruche 12 bis 20. 
dadurch gekennzeichnet daB ein MetallstUck aus 
magnetisierbarem Metall eingegossen wird 

22. Verfahren nach einem der Anspruche 12 bis 20, 
dadurch gekennzeichnet, daB ein MetallstOck aus 
Kupfer eingegossen wird 

23. Verfahren nach Anspruch 15 oder einem diarauf 
ruckbezogenen Anspruch, dadurch gekennzeich- 
net daB vor dem VergieBen die Platte mit Nuten. 
Schlitzen (5), oder Aussparungen versehen wird, 
welche sich im Querschnitt zur Bodenoberseite (7) 
des Kochgeschirrs hin verjungen. 

24. Verfahren nach einem der Anspruche 12 bis 23, 
dadurch gekennzeichnet, daB nach dem VergieBen 
der Boden soweit abgedreht, abgefrast oder abge- 
schliffen wird, daB das MetallstOck an der Untersei- 
te (6) des Bodens (2) sichtbar ist, wobei die sichtba- 
re Querschnittsflache des MetallstOckes kleiner ist 
als die maximale Querschnittsflache des Metall- 
stOckes im Inneren des Bodens (2). 

Beschreibung 

Die vorliegende Erfindung betrifft ein Kochgeschirr 
aus AIuminiumguB, vorzugsweise eine Bratpfanne. 

Kochgeschirre werden nach dem Stand der Technik 
auf sehr unterschiedliche Weise hergestellt, beispiels- 
weise gestanzt, gepreBt oder gezogen. AuBerdem sind 
fur die Herstellung von Kochgeschirren, insbesondere 
von Bratpfannen, auch verschiedene GuBverfahren be- 
kannt 

Die Erfindung bezieht sich speziell auf Kochgeschir- 
re, welche gegossen werden, sowie auf ein entsprechen- 
des GuBverfahren. Dabei wird das an sich bekannte 
VerdrangungsguBverfahren bevorzugt und als GuBma- 
terial werden Aluminiumlegierungen bevorzugt 

Der Erfindungsgedanke laBt sich jedoch auch sowohl 
mit anderen GuBverfahren als auch mit anderen GuB- 
materialien verwirklichen. 

Die bekannten Kochgeschirre, soweit sie nicht mit 
einem GuBverfahren hergestellt werden, haben ver- 
schiedene Nachteile. Insbesondere weisen die Boden 
derartiger Kochgeschirre oft keine ausreichende Stabi- 
litat und Formbestandigkeit auf, so daB sich die Boden 
nach kurzem oder langerem Gebrauch verziehen iind 
nicht mehr mit ihrer ganzen Flache auf Kochplatten 
aufliegen. 

Mit GuBverfahren kann man zwar sehr formbestandi- 
ge Kochgeschirre bzw. Kochgeschirrboden herstellen, 
aus praktischen Grunden ist man dabei jedoch in der 
Materialauswahl beschrankt 

Auf der anderen Seite sind jedoch ftir die Zubereitung 
von Speisen inzwischen neue Formen der ZufOhrung 
von Warmeenergie bekannt, fur die die Verwendung 
bestimmter Materialien fflr das Kochgeschirr wOn- 
schenswert ist Insbesondere die in einigen Landern be- 
reits auf dem Markt erhaltlichen induktiven Kochherde 
bzw. Induktionskochherde erfordern fiir eine optimale 
Energieausnutzung elektrisch sehr gut leitende Kochge- 
schirrboden. Will man weiterhin die von den Induktions- 
wicklungen im Betricb ausgehenden Magnetfelder in 
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der Umgebung des Herdes zumindest teilweise unter- 
drucken, so ist es von Vorteil. wenn das Material des 
Kochgeschlrrs bzw. des Kochgeschirrbodens magneti- 
sierbar ist Die Induktionsspulen von Induktionskoch- 
herden werden namlich mit hochfrequentem Wechsel- 
Strom erregt und die Magnetfelder der so erzeugten 
elekiromagnetischen Wellen verursachen Wirbelstrome 
in elektrischen Leitern und heizen diese dadurch auf. 
Durch magnetisierbare eiektrische Leiter werden dabei 
gleichzeitig die elektromagnetischen Wellen abge- 
schirmt, bzw. gedampft 

Aluminium hat sich als Material fur Kochgeschirre in 
hervorragender Weise bewahrt. insbesondere, wenn es 
nach dem sogenannten VerdrSngungs- oder Schmiede- 
guBverfahren verarbeitet wird Die Boden von derart 
hergestelitem Aluminiumkochgeschirr haben nicht nur 
eine recht gute Warmeleitfahigkeit, sondern daruber- 
hinaus auch eine hohe Warmekapazitat Die eiektrische 
Leitfahigkeit von Aluminium ist zwar ebenfalls recht 
gut jedoch ist GuBmaterial fur die Wirbelstromheizung 
nicht so gunstig. 

Der Erfindung liegt daher die Aufgabe zugrunde, ein 
Kochgeschirr aus AiuminiumguB zu schaffen, welches 
die positiven Eigenschaften des bekannten Aluminium- 
guBgeschirrs aufweist und dabei gleichzeitig besser fur 
die Verwendung auf induktiven Kochherden geeignet 
ist 

Diese Aufgabe wird dadurch gelost, daB der Boden 
des Kochgeschirrs aus mindestens einem mit Alumini- 
um vergossenen massiven Metallstuck besteht Massive 
Metallstucke, die vorzugsweise nicht aus GuBmaterial 
bestehen, reagieren gut auf induzierte Magnetfelder 
und nehmen daher die vom Induktionsherd erzeugte 
Energie in opdmaler Weise auf. Die in dem Metallstuck 
erzeugte Warme wird dabei an das Aluminium flbertra- 
gen, wobei selbstverst§ndlich auch in dem Aluminium 
selbst ein Teil der vom Induktionsherd erzeugten Ener- 
gie absorbiert wird Dabei werden die positiven Eigen- 
schaften des AluminiumguBgeschirrs und des Metall- 
stuckes, welches die vom Induktionsherd erzeugte Ener- 
gie optimal aufnimmt, in vorteilhafter Weise vereinigt 
Da bei Induktionsherden eine Herdplatte nicht erwarmt 
werden muB, sondern die erzeugte Energie direkt in den 
Kochgeschirrboden ilbertragen wird, kann so in erhebli- 
chem MaBe Energie eingespart werden. 

ErfindungsgemaB wird dabei eine AusfOhrungsform 
bevorzugt bei welcher das Metallstuck im Boden des 
Kochgeschirrs magnetisierbar ist 

Wie bereits erwShnt, tragen magnetisierbare Mate- 
rialien zur Abschirmung von Streufeldern des Induk- 
tionsherdes beL Da Aluminium selbst nicht magnetisch 
ist. ist die vorgesehene Kombination mit einem magneti- 
sierbaren Metallstuck eine gfinstige Mafinahme zur 
Vermeidung von Streufeldern. 

Dabei wird als Material fur das Metallstuck Eisen 
bevorzugt da es ein sehr preiswertes magnetisches Ma- 
terial ist Vorzugsweise sollte das Eisen dabei in Form 
von gut elektrisch leitfahigem Schmiedeeisen und nicht 
als GuBeisen vorliegen. 

Als zweckmSBig hat sich weiterhin eine AusfOhrungs- 
form der Erfindung erwiesen, bei welcher das eingegos- 
sene MetallstQck aus Kupfer besteht 

Diese Ausfiihrungsform ist insbesondere dann zu be- 
vorzugen, wenn die Streufelder des Induktionsherdes 
ohnehin durch andere MaBnahmen reduzlert sind. Kup- 
fer ist nSmlich ein sehr guter elektrischer Leiter und ftir 
die Umsetzung der von den Induktionsspulen abge- 
strahlten Energie in Warme neben Silber am besten 



geeignet wobei Silber aus Preisgrunden ausscheidet 

Weiterhin wird erflndungsgemaB ein Kochgeschirr 
bevorzugt dessen Boden mindestens 5 mm dick ist 
Die Dicke des Bodens trdgt nicht nur zur Stabilitat 
5 und Formbestandigkeit des Kochgeschirrs bei, sondern 
erhoht auch dessen Warmekapazitat Der Boden wirkt 
also gleichzeitig als guter Warmespeicher. 

.Weiterhin ist erflndungsgemaB vorgesehen, daB das 
in dem Boden eingegossene Metallstuck eine Platte ist 
10 Bei einer in den Boden des Kochgeschirrs eingegosse- 
nen Platte hat der Boden auf seiner ganzen Flache 
gleichm^ige thermische Eigenschaften. AuBerdem iSBt 
sich eine Platte bei der Herstellung des Kochgeschirrs 
leicht verarbeiten. Dabei wird eine Ausfiihrungsform 
15 der Erfmdung bevorzugt bei welcher die Platte im 
Querschnitt sich zur Bodenunterseite erweitemde Nu- 
ten, Schlitze oder Aussparungen aufweist. 

Beim GieBen dringt das Aluminium in diese Nuten, 
Schlitze Oder Aussparungen ein, und nach dem Abkuh- 
20 len und Ausharten des Aluminiumgusses ist die Platte 
fest in dem GuBmaterial des Bodens verankert da das 
GuBmaterial in die sich nach unten erweitemden Schlit- 
ze oder dergleichen eingedrungen ist und so die Platte 
festhalt 

25 Als zweckmaBig hat es sich erwiesen, wenn die Platte 
durch Schlitze in mehrere gleich groBe und durch Stege 
verbundene Elemente aufgeteilt ist 

Wirbelstromheizungen sind umso effektiver, je gro- 
Ber das Volumen ist in welchem sich die Leitungselek- 

30 tronen frei bewegen konnen, ohne an die Materialober- 
flache zu stoBen. Dies konnte dazu fiihren, daB im mitt- 
leren Bereich des Bodens in starkerem MaBe Warme 
entwickelt wird als in den Randbereichen. Dadurch, daB 
die Flache der Metallplatte duch Schlitze in mehrere im 

35 wesentlichen gleich groBe Elemente aufgeteilt ist wird 
in jedem dieser Elemente in etwa die gleiche Warme- 
energie freigesetzt so daB, unabhSngig von der guten 
Warmeleitfahigkeit des Plattenmaterials, die Bodenplat- 
te sich auf ihrer gesamten Flache gleichmaBig erw§rmt 

40 Um die am Rand des Kochgeschirrs in die Seitenwande 
abflieBende Warme zu kompensierea kdnnen dabei die 
Randelemente der Platte etwas grofier oder dicker aus- 
gebildet sein, als die nach Innen liegenden Elemente. Die 
einzelnen Elemente sind dabei durch schmale Stege mit- 

45 einander verbunden, so dafi man insgesamt eine fiir die 
Handhabung giinstige Platte hat 

Die Dicke der Flatten bzw. der eingelegten Metall- 
stucke kann in weiten Bereichen variiert werden und 
liegt in den Grenzen zwischen FolienstSrke und einer 

50 Dicke, die fast der gesamten Bodendicke entspricht Im 
einzelnen hangt die verwendete Flatten- bzw. Metall- 
stflckstarke davon ab, welche eiektrische Leitfahigkeit 
das Metall hat welche Frequenz fur das induktive Hei- 
zen verwendet wird. welche Warmekapazitat der Koch- 

55 geschirrboden insgesamt hat und ob das eingelegte Me- 
tallstuck vorzugsweise zum Heizen oder zum Abschir- 
men von magnetischen Streufeldern dienen soil. 

Eine Ausfiihrungsform der Erfindung ist dadurch ge- 
kennzeichnet daB das Metallstiick ganz oder teilweise 

60 die untere Flache des Bodens bildet 

Diese Ausfiihrungsform ist insbesondere dann zu be- 
vorzugen, wenn das Metall ein gutes optisches Ausse- 
hen hat wie zB. Kupfer, oder wenn andere gunstige 
Oberfiacheneigenschaften vorliegen. 

65 In einer anderen Ausfiihrungsform ist dagegen vorge- 
sehen, daB das MetallstQck im Boden des Kochgeschirrs 
vollstandig von dem AluminiumguB umhiillt ist 
Diese Ausfiihrungsform wird man beispielsweise 
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danii verwenden. wenn die Metalleinlage aus leicht oxi- 
dierbarem oder unansebnlichem Material besteht wie 
Z.B. Eisen. 

Far die Hersteilung von Kochgeschirren sind bisher 
keine Gufiverfahren bekannt, bei denen wahrend des 
GieBens verschiedene Materialien kombiniert warden. 

Hinsichtlich des Verfahrens liegt daher der Erfindung 
die Aufgabe zugrunde, ein solches Gufiverfahren fiir die 
Hersteilung von AluniiniumguBkochgeschirren zu 
schaffen, mit welchem Kochgeschirre herstellbar sind, 
die die gunstigen Eigenschaften von AluminiumguB auf- 
weisen und dabei auch fiir die Verwendung auf indukti- 
ven Kochherden besser geeignet sind, als reine Alumini- 
umguBgeschirre. 

Fur ein Verfahren zur Hersteilung von Kochgeschir- 
ren aus AluminiumguB wird diese Aufgabe dadurch ge* 
16st, daB in den fOr den Boden des Geschirrs vorgesehe- . 
nen Bereich der GuBform mindestens ein massives Me- 
tallstQck eingelegt und mit dem Aluminium des Kochge- 
schirrbodens vergossen wird. 

Selbstverstandlich warden hierbei nur Materialien 
verwendet, deren Schmelzpunkt nicht erheblich unter 
dem Schmelzpunkt des AluminiumguBmaterials liegt 
Vorzugsweise wird man solche Metallstucke verwen- 
den, deren Schmelzpunkt oberhalb des Schmelzpunktes 
der verwendeten Aluminiumlegierung liegt 

Dabei kann es zweckmaBig sein, wenn als Metallstiick 
erne Drahtspirale verwendet wird. Der Draht einer sol- 
chen Spirale kann beispielsweise einen Durchmesser 
zwischen 1 und 5 mm haben und die Spirale kann mehr 
Oder weniger locker gawickalt sein, so daB beim Vergie- 
Ben GuBmaterial auch zwischen die einzelnen Spiral- 
windungen dringen kann. Der Vorteil der Verwendung 
eines derartigen Materials liegt dabei in der leichten 
Verfugbarkeit entsprechenden Drahtmaterials und der 
Anpassung an unterschiedliche Bodenformen und -gro- 
Ben. Selbstverstandlich muB der Draht dabei nicht in 
Form einer Spirale gewickelt sein,.sondern kann auch 
auf etne beliebige andere Weise den Boden des Kochge- 
schirrs gleichmaBig durchsetzea 

Bei der Hersteilung grofier Serien wird jedoch ein 
Verfahren bevorzugt, bei welchem als eingegossenes 
Metallstuck eine Platte verwendet wird. Bei der Her- 
steilung groBer Serien ist es kein Problem, groBere 
Mengen von Flatten mit bestimmter Form und Gr6Be 
vorzusehen. Eine Platte laBt sich auBerdem leichter und 
schneller in eine GuBform einlegen und ausrichten, so 
daB die so hergestellten Kochgeschirre gleichbleibende 
Eigenschaften haben. 

Bei dem erfindungsgemaBen Verfahren kann das Me- 
tallstuck direkt auf den Boden der GuBform gelegt oder 
gepreBt werden. 

Unter "Boden" der GuBform ist dabei jener Teil zu 
verstehen, welcher die Form ftir die Unterseite des Bo- 
dens des Kochgeschirres abgibt Je nach der Art des 
GuBverfahrens kann ein solcher "Boden" der GuBform 
selbstverstandlich auch oben in der GuBform liegen. Ein 
solches Verfahren kann man dann anwenden, wenn das 
MetallstQck bei dem fertigen Kochgeschirr am Boden 
sichtbar sein soil. Dabei wird vorausgesetzt, daB das 
Metall an dem darauf gegossenen Aluminium entweder 
unter Ausbildung einer Legiarungsschicht oder durch 
Vorsehen von Verankerungsteilen gut haftet 

In anderer Ausgestaltung des erfindungsgemaBen 
Verfahrens ist vorgesehen, daB zwischen dem Boden 
der GuBform und der Metallplatte mindestens drei Alu- 
miniumstUcke als Abstandhaiter angeordnet werden. 
Entsprechend kdnnen solche Abstandhaiter auch zwi- 



schen dem ForrateH welches die Oberseite des Kochge- 
schirrbodens bildet und dem Metallstift, angeordnet 
werden. Beim VergieBen umflieBt dann das GuBmateri- 
al das gesamte MetallstOck, wobei die als Abstandhaiter 
5 dienenden Aluminiumstucke oberflachlich aufschmel- 
zen und sich mit dem GuBmaterial verbinden. 

Dabei hat es sich als zweckmaBig erwiesen. wenn als 
Abstandhaiter AluminiumspSne verwendet werden. da 
diese leicht in die Form eingestreut werden konnen. 
10 Dabei wird ein Verfahren bevorzugt bei welchem die 
Ahuniniumspane als Schicht auf dem unten liegenden 
Boden einer GuBform auf gebracht werden, 

Insbesondere bei Anwendung des Verdrtagungs- 
bzw. SchmiedeguBverfahrens dringt das GuBmaterial 
15 voUstandig zwischen die Schicht aus Aluminiumspanen, 
so daB diese ohne Luftblasen, Einschlusse oder derglei- 
chen vollstandig in dem GuBmaterial aufgehen. Gleich- 
zeitig wird durch die Spaneschicht das Metallstuck ge- 
nugend lange in seiner Position gehalten, so daB es bis 
20 zum Beginn des Erstarrens des GuBmaterials in seiner 
Lage fixiert ist und nicht verrutschen oder absinken 
kann. 

Wegen der vorteilhaften Eigenschaften der so herge- 
stellten Kochgeschirre, wird erfindungsgemaB das Ver- 

25 drangungsguBverfahren beim VergieBen der Metall- 
stucke in den Boden von Kochgeschirren bevorzugt 

Bei dem erfindungsgemaBen Verfahren ist weiterhln 
vorgesehen, daB ein Metallstuck aus magnetisierbarem 
Material in den Boden eingegossen wird 

30 Die Vorteile des magnetisierbaren Materials bei der 
Verwendung des Kochgeschirrs auf Induktionsherden 
sind bereits erwahnt worden. 

Bei dem erfindungsgemaBen Verfahren kdnnen je- 
doch auch Metallstacke aus Kupfer in den Boden von 

35 Kochgeschirren eingegossen werden. 

Neben seinen guten elektrischen Eigenschaften hat 
Kupfer auch eine hohe Warmeleitfahigkeit 

Bei dem Verfahren gemaB der vorliegenden Erfin- 
dung ist auBerdem vorgesehen. daB vor dem VergieBen 

40 eine Metallplatte diese mit Nuten, Schlitzen oder Aus- 
sparungen versehen wird. welche sich im Querschnitt 
zur Bodenoberseite des Kochgeschirrs hin verjOngen. 
Die Bodenoberseite des Kochgeschirrs selbst sollte im- 
mer aus AluminiumguB bestehen, da dieser fur eine An- 

45 tihaftbeschichtung und fiir das Kochen gunstige Eigen- 
schaften hat Nach unten kann dagegen die eingegosse- 
ne Platte sichtbar sein. Damit sie jedoch mit dem Alumi- 
niumguB des Bodens fest verbunden und verankert ist 
sollten die in der Platte angebrachten Nuten, Schlitze 

50 oder Aussparungen nach oben verjungt sein, also z.B. 
einen schwalbenschwanzf5rmigen Querschnitt haben. 
Das GuBmaterial, welches in diese Nuten, Schlitze oder 
Aussparungen eindringt, halt damit die Platte nach Art 
einer Schwalbenschwanz- oder Keilverbindung an dem 

55 GuBmaterial des Bodens fest selbst wenn das GuBmate- 
rial ansonsten keine Oberflachenlegierung oder Verbin- 
dung mit dem Material der Metallplatte eingeht 

Bei dem erfindungsgemaBen Verfahren wird nach 
dem VergieBen der Boden teilweise abgedreht abge- 

60 frastoderabgeschliffen. . 
Hierdurch wird der Boden absolut plan und erhalt ein 
gleichmaBiges Aussehen. Falls gewunscht kann auch 
eine gewisse Oberflachenstruktur an der Unterseite des 
Bodens vorgesehen werden. Soweit das eingelegte Me- 

65 tallstuck bzw. die eingelegte Metallplatte vollstandig 
umgossen war, kann der Boden, falls gewunscht soweit 
abgetragen werden, bis das eingelegte Metall sichtbar 
ist Grundsatzlich ist jedoch beim Bearbeiten des Koch- 
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geschiirbodens darauf zu achten. daB der sichere Halt 
zwischen dem eingelegten Metall und dem Aluminium- 
guBmaterial erhalten bleibt Der sichtbare Querschnitt 
eines oder mehrerer am Boden sichtbarer, eingelegter 
Metallstucke mu6 also kleiner sein als der eingegossene 
maximale Querschnitt dieses bzw. dieser Metallstucke. 
Auch bei nicht regelmaBig geformten Metallstflcken er- 
halt man unter Beachtung dieser Regal die Wirkung 
einer Schwalbenschwanzverbindung. 

Grundsatzlich laBt sich der Erfindungsgedanke bei 
alien gangigen GuBverfahren, z,B. auch beim Kokillen- 
guB, verwirklichen. 

Neu ist» daB gemaB der Erflndung in den Boden eines 
gegossenen Kochgeschirrs ein massives MetallstQck mit 
eingegossen wird, welches vorzugsweise aus einem an- 
deren als dem GuBmaterial besteht, wobel insbesondere 
nicht nur die thermischen Eigenschaften des eingegos- 
senen Metallstuckes sondern auch seine elektrischen 
und magnetischen Eigenschaften berucksichtigt werden. 
Als GuBmaterial wird dabei AluminiumguB bevorzugt, 
da dieses Material eine sehr hohe Warmekapazitat hat 
Als GuBverfahren wird weiterhin der VerdrangungsguB 
bzw. SchmiedeguB bevorzugt, bei welchem gegeniiber- 
liegende Formteile mit hohem Druck (ca. 200 bar) das 
dazwischenliegende GuBmaterial zusammenpressen. 

In dem Kochgeschirrboden konnen auch statt eines 
einzelnen. massiven Metallstuckes eine Vielzahl kleine- 
rer bis mittelgroBer Metallstucke eingegossen sein, wie 
Z.B. Kugeln oder Granulat, wobei als Material wieder- 
um Kupfer oder Eisen bevorzugt wird. 

Das Ergebnis ist ein Universalkochgeschirr mit einem 
Boden, der in hervorragender Weise auf alien gangigen 
Kochherden und insbesondere auch auf den noch wenig 
verbreiteten induktiven Kochherden eingesetzt werden 
kann. Der erfindungsgemSBe Kochgeschirrboden ist da- 
bei ausgelegt fur eine optimale Umsetzung von elektri- 
scher in Warmeenergie, sowie fur eine sehr gleichmaSi- 
ge Verteilung der Warmeenergie und ihre Speicherung. 

Weitere Vorteile, Merkmale und Anwendungsmog- 
lichkeiten der vorliegenden Erfindung werden deutlich 
anhand der folgenden Beschreibung einer bevorzugten 
AusfQhrungsform und der dazugehorigen Figuren. Es 
zeigen: 

Fig. 1 die Ansicht einer Pfanne von unten und 
Fig. 2 einen Schnitt entlang der Linie IMI in Fig. 1. 
Die in Fig. 1 dargestellte Pfanne 1 zum Braten und/ 
oder Kochen ist ohne Handgriff dargestellt Sie besteht 
im wesentlichen aus der gewdlbten Seitenwand 8 und 
dem Boden 2. 

Wie man in Fig. 1 erkennt, ist in den Boden 2 eine so 
Platte 3 eingegossen, deren Durchmesser etwas kleiner 
ist als der Durchmesser des Bodens 2. Die Platte 2, wel- 
che beispielsweise aus Kupfer bestehen kann. ist durch 
Schlitze 5 in Segmente 3' aufgeteilt, wobei die Schlitze 5 
derart angeordnet sind, daB die Segmente 3' im wesent- 
lichen flSchengleich sind. Die Schlitze 5 sind stellenweise 
unterbrochen, so daB die einzelnen Segmente 3' noch 
durch schmale Stege 9 miteinander verbunden sind. Auf 
diese Weise bilden die Segmente 3' insgesamt die zu 



te 3 und dem AluminiumguBmaterial 4 bildet Nach dem 
GieBen erfolgt im aligemeinen noch eine Feinbearbei- 
tung des Bodens 2 durch Abdrehen, Abfrasen oder Ab- 
schleifen, so daB die Unterseite 6 des Bodens 2 voUig 
eben wird Die Oberseite 7 des Bodens 2 sowie die In- 
nenfiachen der Seitenwande 8 kdnnen mit einem mdg- 
lichst kratzfesten Antihaftmaterial beschichtet sein. 

Anstelie der durchgehenden Schlitze 5 konnen in der 
Platte 3 auch entsprechende Nuten oder unter sich ge- 
hende Vertiefungen vorgesehen sein, die die Platte 3 
nicht vollstandig durchgreifen. Falls das gegossene Alu* 
minium eine Legierung mit der Oberfl^che des eingeleg- 
ten Metalls eingeht, kann gegebenenfalls auf die Ausbil- 
dung derartiger Nuten oder Schlitze auch ganz verzich- 
tet werden, sofern hierdurch nur ein mechanischer Zu- 
sammenhalt gewahrleistet sein soil. Die Aufteilung der 
eingelegten Metallplatte in mehrere Segmente kann je- 
doch bei der Verwendung auf Induktionsherden auch 
von Vorteil sein, weil man durch die Gr6Be der Segmen- 
te die Umsetzung von elektrischer in Warmeenergie 
steuern kann, so daS man beispielsweise durch grdBere 
Segmente 3' am AuBenrand der Platte 3 bzw. des Bo- 
dens 2 in st^kerem Mafie abflieBende WSrme kompen- 
sieren kann. 

Anstelie der in Segmente 3' aufgeteilten Platte 3 kann 
auch eine Drahtspirale aus dem gleichen oder einem 
anderen Material wie die Platte 3 in den Boden 2 einge- 
gossen sein. Verwendet man dabei einen Draht mit run- 
dem Querschnitt, so ist bei der Endbearbeitimg des Bo- 
dens 2 gegebenenfalls darauf zu achten, daB dessen Un- 
terseite 6 um weniger als den halben Durchmesser des 
eingelegten Drahtes abgetragen wird, so daB diese Spi- 
rale in dem GuBmaterial 4 noch einen sicheren Halt 
findet, auch wenn das Drahtmaterial mit dem Alumini- 
umguB keine Legierung oder Verbindung eingeht 

Als Material fur die eingelegte Metallplatte 3 oder 
eine entsprechende Drahtspirale oder dergleichen wer- 
den Kupfer und Eisen bevorzugt Kupfer hat sehr gute 
thermische und elektrische Leitungseigenschaften, wSh- 
40 rend Eisen als magnetisches Material fur die Verwen- 
dung auf Induktionsherden ebenfalls gOnstige Eigen- 
schaften aufweist. Statt einer einzelnen Platte 3 konnen 
daher gemSB der vorliegenden Erfindung insbesondere 
auch zwei Flatten in den Boden eingegossen sein, wobei 
die untere, am Boden des Kochgeschirrs bzw. der Pfan- 
ne 1 sichtbare Platte 3 aus Kupfer und die daruberlie- 
gende eingegossene Platte aus Eisen bestehen sollte. 
Die untere Platte wQrde dann wegen ihrer guten elektri- 
schen Leitfahigkeit die Energie der von einem Induk- 
tionsherd erzeugten elektromagnetischen Wellen opti- 
ma! in Warme umsetzen, wobei die obere magnetische 
Schicht die von der Induktionsspule ausgehenden Streu- 
felder im Bereich um den Herd herum reduzieren wur- 
de. Die unten liegende Kupferschicht gibt daruberhin- 
55 aus dem Pf annen- oder Topfboden auch ein seiir anspre- 
chendes Aussehen. 

Mit der Bezugszahl 10 ist in Fig. 1 eine Vertiefung 
oder Aussparung in der Platte 3 gekennzeichnet, welche 
zur Aufnahme eines Zentrierzapfens in der GuBform 
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sammenhangende Platte 3. Wie man im Schnittbild der so dient Auf diese Weise kann beim Herstellen des Koch 



Fig. 2 erkennt, haben die Schlitze 5 einen trapezf6rmi- 
gen Querschnitt, wobei die lange Trapezbasis mit der 
Unterseite 6 des Bodens 2 zusammenfallt Das Alumini- 
umguBmaterial 4, aus welchem der Boden 2 im ubrigen 
besteht, flieBt beim GieBen in diese im Querschnitt tra- 
pezformigen Schlitze 5 ein. so daB sich nach dem Erstar- 
ren des GuBmaterials eine feste Verbindung nach Art 
einer Schwalbenschwanzverbindung zwischen der Plat- 



es 



geschirrs die eingelegte Metallplatte' leicht zentriert 
werden. Soli die Platte vollstandig in den Boden einge- 
gossen werden, so kann anstelie des Zentrierzapfens ein 
einzelner Abstandhalter in die Form eingesetzt werden, 
der die eingelegte Metallplatte vor und wahrend des 
EingieBens in der gewOnschten H6he im Kochgeschirr- 
boden halt und gleichzeitig zentriert 



